| GEDESCO S.A. | FICHA DE DESCRIPCION DE PRODUCTO

| FECHA [ 23-08-13 || EDICION | 00 |
CODIGO PRODUCTO 30535
DESCRIPCION PRODUCTO PREVEMA — PROFITEROLES NATA 4 b x 500 g
FAMILIA PROFITEROLES
SUBFAMILIA Profiteroles
PESO NETO UNITARIO 2 Kg
MARCA PREVEMA

| PRESENTACION
Caja con 4 bolsas de profiteroles de nata, de 500 g cada una.

| COMPOSICION CUALITATIVA

Leche desnatada, huevo, aceite vegetal (coco y palma), harina de trigo, azlcar, leche entera en
polvo, emulgente (mono-y diglicéridos de acidos grasos), estabilizante (carragenanos), sal,
aroma natural de vainilla, colorante (caroteno)

ALERGENOS:
Contiene gluten, huevo, leche
Este producto ha sido elaborado en una fabrica que emplea: frutos de cascara

| PREPARACION
Dejar descongelar durante 1/2 hora a temperatura ambiente o durante 1 hora en el frigorifico.

% Ingesta
. Porcion de 50 g / e )
INFORMACION NUTRICIONAL 1009 ARE Referencia
por
porcion*
Energia (kJ/kcal) 1396 / 336 698/ 168 8%
Grasas (g) 26,1 13,1 19%
de las cuales saturadas (g) 19,6 9,8 49%
Hidratos de carbono (g) 18,9 9,5 4%
de los cuales azucares (g) 9,1 4,6 5%
Fibra alimentaria (g) 15 0,8 - | Frontal
Proteinas (g) 57 29 6% Cada porcion de 50 g contiene
Sal (9) 0,2 0,1 2% Energia
*IR: Ingesta de referencia de un adulto medio (8400 kJ/2000 kcal) 168 kcal
Este envase contiene 10 porciones de aproximadamente 100 gramos. 8% IR*

| CONSERVACION
A -180C: ver fecha de consumo preferente.
Una vez descongelado no volver a congelar.
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ASPECTOS MICROBIOLOGICOS

Recuento total

5x10° cfu/g

Coliformes totales 103 cfu/g
Coliformes termoresistentes 10% cfu/g
E.coli 10 cfu/g
Hongos 5x10° cfu/g
Levaduras 5x10? cfu/g
Listeria monocytogenes ausencia/25g
Salmonella ausencia/25g
Staphylococcus aureus 10? cfu/g

| Elaborado, revisado y aprobado por: Joan Buch

OTRAS CARACTERISTICAS
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